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2. 2R 20 4 THFY virle] QA2

AL ANRU(HFE o) 3} Ak Alv|LA] 2l FAl, )
T FFAL 715 AAL FE-& it oldt AlFelA o] o
oo A FR(dd) v e} (de Saussure, Barthes, Greimas, Lévi-
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A Feape] () Aol dA B2 AR Zldel F-&&cbH, 3}
A= 2 7[HE (AFUA A LollA]) 0|8 Verstehen 2. %7131t} o]
d 3pAke] Zldle AfrdAIA AiAte Hrt, ARl A
g g3ty "B EdE Foh ARUA M ARl 288 AR
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1) 247t &% 7134 A4 gA] 5 F5¢4] D)2 AR
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@ A olM = FAE Edo] A 34 A9 A7A
BA2 72, 34 3F A 84 BA ()6, Al
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(@) 22 Mg Ede] A AMHER).
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A% 714489 AN RE FRE AR YL Sl Vs
. o] HAelA A= F BX|, 28 BX, 0l2 BX| 528
BAg 58 gAEc) oF 2o A G EX2AY S A
&% 7)o HE A& SoluA

1) 32k AN $YFE: okFe] - ¥5% - £)3 W4 FHE
€ 713 Al &),

2) AHE: 8okl AA FE (XN wilder Honig (37 Fotg v+
o8] Y& S/ F 713 AF). FEET oHAE.

3) 24 Ag: wF7], WFRY 2(H ), ol&F HAw], 574
22 Y/ 5HLeTol.

oldl A EL 7 B3} 71A ool weba Aol F7]
ez Alelejzlsle], Jhh e He  gle AlES £3H4
22 £4 (B)7Fsdt AlE Aol A distinction 7b 0] F013
ot 28 e 3l PuHoes FAG AN -2 N7 @
o] - ZF(Nul - Wid7] - WF7] - wlgtd]) - mpe] - F - HA -
A2 -¥uE7] - YE (@A -RE AE/MNE) - XFo] - 3] - &
£ -85 AwA - F el Solle 7 E3tel S7% ol ¥y
A 7k} gl & 28429 A e dAdely 713 AA
Dinge ansich7} 83 A ohg}, 7] 358 W ahe jolute] 8
st} 2% ohgell= ol2|dt EA = Ao AAY v AME
nleto g EAY F3ho HrhA o] s A} 1AL Z 3
e BEH2 2|0l & soziale Semantik-& T4t A& 9 otEch
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W A 5 o) oY A% glo] SR oiel, RE SFed
Hole] F3h29] B ATt BRHT vA(Ex ol A
3/olelobe] )Y - JH(FULS otz /olgE ool e Ao of
) - MR (A 2 AZ/AE =5742]) - (RS e o8 AR/
BAZE AR (] - Al - A - W - S5 T 2%)) - wskEol
g2l op7|e] ielo} ool #(2)4 ol Fals F(RIZA/AEA)
o2 F3rEd FEA o=t FHY ol dHE THo] ¥V}
&3k 27 (Kuchen? - 24X}7 - 97 - m}o0|?) - 2| (Sauerkraut? -

Salat?) - =(Brihe? - Suppe? - Boulion?) - {7} (Eintopf?).

I 7Hd & Atol2] 9iA| Fen M M4
HAEEAM A FA A 34 ABE A F349 xEH
23, 23 Y 3 (2259 - 54 - A 4% 2= Y - olF

13) $ele A2 W2k 1254 004 olzigte] EALLE® HHEE Anthony
Quinn®] 71§ 7|dstz Qic}. oleigt M4 Yo FAe B¢ A ¢
o] #E= Y {AE jugend Adelrt.

14) 7§ He FAEAA 28 el Addle vex 2 ula s uAlete)
334 71§ QAT AY2 Hold v gAY HUike B U2 E o] ¥}
U g HEAEE o B $E 71 Feol TEEAA MF(EAY AT
2] o181 Jeizitt, o AXe E5AE ke A A5 ohigl, Aekale)
FEA vl 2elA Aol P g WY BAoirt o2 HUge vy
£ A3 AR 43 O digE 298 & 248 (e 2D £
g F3o 4 Fgo) FdHoE gy ARRY Ay JeldAde
AEA S wREA olole] &2-& Helga, o}7] AYol} FEAE A
AA¥Eer} A% gl @ 25 29 Aol Hdg A} o] A9
22 A AAe] gl AR £ &9 olHd ANE SA4Y VA
o] ¥r}. 23L& "89] ¥&,9 Drgon Hearn JAE Qugic) 28] o]y
 Age] Ao N & Park(199%6a) 32,

15) fele 7] 84l BE S ehm dR| T, 1AL vlE A% Lo}
F7le A%ddA go) AN T4 9E A AR, $E GxlE, A
olzx o, 2] Wikt clAE 1 H2] 7}H7} YA L F4
(& WE case vide ) o)},
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el wetx Zeld 7 o] R (+ N - +uE - Y +E&
o U= 14E W FE)S EUE 75 WA 24 <hellA 9%
7HA valeur & ¥epEert. 2A F33 ubde) 2olst YAvie,
FAH £ v s dojdrt. 4§ FolA, WHEAIEA 2e]d 2
9 912 Jhle 2rlge Frloke FARRA AW A3,
e 71eE Uil M3tE BAFEo) dREe AAS e i
2 H3 7k gdche e whhe BRI oJFe) St
© AAE S Wl 9z, oE $49] g W) sl ®
A M ube ok W B shUE 758 P

T 239 A S-S Wk 71A ol #Y AAS gt
17188, £7=220l2Hd, Fel9) AL toiR(HESh), £, te
BEto R FAH Frlok tuf@elzhe o2 WY ovlex
AXE HoldolA o2 o] B HES A7)l o) 2o 98
(AANHA], o HHo], wh (e, gebd, £79), v ¥
Ah. 53] £ofe] AEL F1FE 234 Bl e A £1ol
A F2E ol 8rh. Yake da(zd) 9} AT (Pd ezxg 134 E
A e GE 7138 ¢A FUHEE O 2ot gda 9
Y £ dd). EUEE A B HAY, $30154) 338
e B9 4L Hol® AP o2 FHA| ok 919l ubd
o, X35} 3AAL Bu|$29] me) 22 AFFEE Av| e
&23 3}

L BE 7|TAe 2
22 F2E vehlle o3dM W] FAEe] A5 Jehd
t}: x{x|ch schnetzeln, 44C} schneiden, Xt2c} schneiden, 4t} schélen, 2}
= ¥ck(?), Molck(?), & =ck(?), ®ctreiBen?, 30Ict kochen, ©3|chH
/Ellct erwdrmen, |} dampfen, Fc}rosten?, ©|x|Chandinsten?, £ct
braten?, &fctdampfen?, §17|c} fritieren, 28|Ct kochen?, Z=&2|ck(?), Xo|
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Ct/X () ct marinieren?, WCH(?), FXICt/HE2|ct mischen?, x|chct
kneten?, Zr}/2X|2C} reiben?, S7lChstampfen?.
ol /Y defEolA FxI AHLE champs lexicauxo] A
B A dA8A) 9] wEeld)
Ze] P49} B AT BARAYE vlZH R 2 Hole
oS ARk dE 9 FA-FAF B HE4A A} Ao ofF
4 Al lexikalische Solidarititen |4 FEAc}: ofsl/23% Boj|, I
Bol #c 2%, FA| Ycl, AFsIA Ywstod, ojoix e, WA xo
1, &5 dolM, 88 XA StEA-A/MA-A EHolA, Rpufxpatst
Al & di7tx], 718 ol & MM, A2 YEez o] AL AHe A
F(E - FA - Ao E FrRch: MU A, B F, 8t 42, 8
=8, &t 2Fa|, 8 skt
HAY 3 7| EA LR NS FRATE A AY F3o]x],
TAES W=F Yakske 49 3k oglen, ‘&4 mto] &
g olzhe o] ubEshRe] St o]AMel Wrke] giauke: oy
et 2A el A Al e AR BA17A4 o
29 Frzche, 7] £08 FulshA gl Mol e F
B2 Aoy e] Fivke ZAle) i 3hg o La)e Ao|th @
okl ul2 o]9} o] vbEE £ gl EAlshe 2 £l A}
A= dEAQ, AR HA Y 48 GAFE £71¢ ofa}
ehe YA Adez Eaela Qi olgahe B3] ol Y.
16) SEAZ} 91 28] 7|9t YPAbGo R 97 S| B LEE Sheake g
w29 e},

17) 439 2718 € 22 d2ug =2

18) A e A YA ARG} BEo2 vt n2ohRe] g g =
7 gae AUAE RE,

19) F1§ BA) A dg AE TS 639 YA v, ol pHE YaHA
Avehe Wokle] "7] 289, (pp. 145~46)9) AN} FEE EEF oo

o FZhe}, Y g Al BlA MR Solele PAA ol 88 saket
I 2% AW oA Wed Faak dFe JAsde) B F 548
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A AT ()2 FEAelh & £ vite] AlTEY 42l o
T 3] Brbedt A 990240 SRR Ganng/
Genre: LR, YSHY, 0l22, HF2, UXIAF|, olALL} HH)E
"Jf‘?}‘:} AE Yo AFEE AHEsle A Sddo], 2RAo

WY, FAHQ, ohd2ad Folhe AL FU Y 17 F
OIIH BAE 2220 UL 53R e okpee] Algaio)
o 22y Fell 23 7]o] HAE(Y 745 vir)e])E £ 7)o
2 ke 7R, okt Al oA tig Bl Az W
Aot 2L 2 ohd2 o Alv| A A2 RE 9] Ho|} AT
A AEEE el

5. 88 d2E9] ¥y
7)oAE o] 29 AAN 28] dAE A B v 2
Ag sAe o, ut 7lg ol He g 7lx) BARre 2|A

832} g,

[ 590 §AE
Kasseler Rippenspeer(5-d 714 =|u}¢] i) g4t 22])

Al -8}, At A Lo opfalrt ARl Agella] oleh: S ohA) sk
Yo U TR go] flol4 =R -Folgkm sle) 2 ks wige) gich.

20) )2 23599 $obef o] gl Mt} YWo S PFe T2 aY (MDY
2 9 94 - 84, AAelE Ay Yarke 2eg 348 ¢ 4 9]
= Aol ot o e e s g4 KR AR YA 7)Ae lgle A
#3he Unplugged (¥ 298)9) ¢ & 4 9l

21) "Ake 714 EelE o2l ficke 348 slele AL olch dlE Bo
HES T L olEE GRS 71& BA #obs Alnle obsalolt = e
A9 obtebE 7RIk F vit)ole) W) o abel BAjo) Ay RAE 1A
 elA, 1A #99 f-59h A4 BAE o) 5= AL o)
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—Fiir 4 Personen:
Zubereitung: ca. 15 Minuten, Bratzeit: ca. 1 Stunde,
Temperatur: E-Herd: 225 Grad, Umluft: 180 Grad, Gas: Stufe 4
Kalorien pro Pers.: ca. 670

—Das brauchen Sie:
1kg Kasseler Rippenspeer mit Knochen, 100g Zwiebeln, 1
Mohre (100g), 2 Lorbeerblitter, 5 Wacholderbeeren, 4 Pfefferkos-
ner, 1/2 | Wasser, 1/8 | Rotwein, 3 ERl6ffel saure Sahne, 2 ERlof-
fel SoRenbinder, Salz, Pfeffer

—8S0 wird’s gemacht:

(D Das Fleisch mit einem scharfen Messer dicht am Knochen
entlang abschneiden. Fleisch wieder auf die Knochen legen,
damit es wihrend des Bratens nicht austrocknet. Zusammen
in eine Fettfangschale legen.

@ Zwiebeln abziehen, vierteln. Mohre waschen, schilen, in
Stiicke schneiden.

(® Zwiebeln, Mohre, Lorbeer, Wacholder, Pfefferkérner und
Wasser in die Fettfangschale geben.

@ Bei 225 Grad 30 Minuten braten. Fleisch zwischendurch mit
dem Bratensaft begiefen, damit es saftig bleibt.

® Fleisch wenden und wieder auf die Knochen legen. 30
Minuten weiterbraten.

® Braten aus dem Ofen nehmen. Knochen entfemen und das
Fleisch in Alufolie wickeln und ruhenlassen. So kann sich der
Fleischsaft gleichmiiRig im Bratenstiick verteilen.
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@ Bratenfond durch ein Sieb in einen kleinen Topf gieRen.

Rotwein und saure Sahne zufiigen. SoRe aufkochen und mit
Soflenbinder binden. Abschmecken.

(® Fleisch aufschneiden. Dabei die Bratengabel nicht einstechen,
damit der Fleischsaft nicht austritt.

— U] g4 F2k) FORSIE, 19913 19 308 2bollA] vk

o] d2Er At Algge] H@ae], F3) BE FA} FFo] A7}
W FAY Mmfiniiv 22 291 o] EAAo|t} BE ZdojoAe
7V Konjunkitv 1 A% 715840 (7] Man nehme- ), FEH
T 2% At vl HAu, AR 43S 99 e BAA £
AL F¥olch AR FHEE g A% 29 ofuit 715
o] ohz}, THit]7)7l gle UAEAH ! ¥ 27 9)c},

IL $=0{ YAE
Dlof oi2E
—&3] A7k 308
—AR: H37]-100g, Z& P, T3, ARA-2844, 1l
of—2m], ohgut—17H, B 288, vhe—4& EnE-37)

O Al 231 MoiA Yusiod Bopl B2 o) 422 §
dot.

@ Wl vlee F2 thee] Hy#t 37|2 B9 Wit}

@ e B o241, vHeE oAl 3ahe o)z vt A}
&S| Het

@ H27] A30] Folezd 745 2348 o YasiA| e,

® =] BE B8 o o - 3% - 9} vHeg Yol & o} v
oJAe] Joxd XuFE ofRiAH| Mol 1~2% o) Falc},
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* G5 W 2718 e Yusto] Fet vhe olRdn e
getoitict A=l ¥e o, W - 39t 5 vk - Ea
o2 dert

—FRsk=se] 12, AN AE,, FRALAL 19896014 L.

o] Y2 Eelx -2l YA} ohd 218 Ao|7} FoialA] Azt
Hog 2o ¥Fo] 2B F2 AL} FA} Alolel] Al
3l A @rbsd oi®a duPr} Feaaln, B3 $ale) A%
© W HYo] Brhs3tt. BE Fole flon FAI AAle ¥
AR P olct.

II 8= R2|8 U= 5Y0| H2AE
2 |E} (Rinderrippchensuppe/Galbitang)
* 600g dicke Rinderrippchen, 1/3 Rettich, Porree, Knoblauchzehen, 1
Ei, 1 TL Sojasauce, Sesamol, Salz, Pfeffer, Glutamat, 15 Tassen Fleischbr-

tihe.

1. Rippen in 4cm lange Stiicke teilen, Rippenfleisch in 1cm Abstand
quer tiber den Knochen einschneiden und Rettich Iings halbieren.

2. Ei trennen, mit Salz verschlagen, einen gelben und einen weien
Eierpfannekuchen backen und in diinne Streifen schneiden.
Frithlingszwiebel und Knoblauchzehen fein hacken.

22) A2 Greimas(1983)2] WAEX & FAlHo] 4y yeolr], clAd A FA&
WA ¢ EAo] ol He, FAY vk} 4} Alolo] oAl olH 4 4
A7t F=83c. 9 Fo o AAR WIch gl Ay AeA
haricots(7}¢3)- écosser; pommes de terre(7}A})- eplucher: carotte (%
14)—gratter poireaux (¥})-prener; tomates(EvLE )-peler Alo]8] AE ¥ 5 3l
o} ol#] A& Aol kA= 3 E(1997)9] e Coseriug] ToIH L A9, & A=
&,
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3. Rippen und Rettich in einen grofen Topf mit 30 Tassen Wasser
hineinlegen, zum Kochen bringen, den garen Rettich herausneh-
men und die Rippen bei schwacher Hitze 2 Stunden weiter gar ko-
chen lassen.

4. Die Rippen aus der Brithe nehmen, den Rettich in diinne Streifen
schneiden und die beiden Zutaten in Sojasauce, Sesamol, Pfeffer,
Porree und Knoblauchzehen marinieren.

5. Die Briihe erkalten lassen und das geronnene Fett entfernen.

6. Die marinierten Rippen und Rettichscheiben in die Brithe geben,
wieder zum Kochen bringen und mit Pfeffer und Glutamat
abschmecken.

7. Mit den bereitgesteliten 15 Tassen Fleischbrithe abschmecken,
gleichmigig in Schiisseln verteilen und mit Pfannekuchenstreifen

garnieren.

1. Rippenfleisch einschneiden.

2. Zwei Eierpfannekuchen aus dem getrennten Ei backen.
3. Rippen und Rittich marinieren.

4. Marinierte Rippen und Rettich in die Brithe geben.

o] 7%= =9 ZhEE FUo afishe o84, gwies
A" wrjojr}, q7|A Wgke ESHo|nE 4 Tl v
% 3ok $39 g H20)F Brike’ o] Agdhe Zule o))
€ AlvleAl2g] AFE FAHoA, $2le ohd2adt §AE §iA
T3] Xdhke FUUAEY 71RAA s3] A |8 P o
Zreksle] A Al JAE 83 S £ <
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